Wir mochten lhnen ein paar festliche Stunden bereiten und
Sie kulinarisch verwdhnen und freuen uns deshalb besonders,

dass Sie Heiligabend in unserem Hause verbringen!

HEILIGABEND-BUFFET

VORSPEISEN
Sesam-Lachsroulade mit Gurken-Dill-Spaghetti

Hahnchen B “stila (knusprige Filoteigtorte mit Héhnchen-
Mandelfullung und Krautern)

Geraucherter Wildschweinriicken mit Pfeffer-Kirschen
Kiirbis-Gorgonzola-Tarte
Gefiillte Antipasti
Couscoussalat mit Datteln
Fenchel-Orangensalat mit Garnelen
Salate der Saison mit verschiedenen Dressings
Brotauswahl
.
SUPPE
Kiirbiscremesuppe mit eigenem Ol und Kernen
-
HAuPTGANG
Geschmorte Ochsenbacke in Kriuterjus
Sous Vide gegarter Hirschrollbraten
Knusprig geschmorte Ganseteile

Variation von Fischfilets in KrautersoB3e

Jasminreis mit gerésteten Mandeln
Kartoffelkl5Be in Schnittlauchbutter
Gebratene Kriuterspitzle
Glasierter Fruchtrotkohl
Rahmwirsing

Variation vom Wintergemiise

-
DESSERT
Rum-Traube-Nuss-Mousse
Bratapfelcrepes mit VanillesoBe

Spekulatius-Tiramisu

34,50 € pro Person
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